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ЦЕЛЬ ПРОЕКТА ЗАКЛЮЧАЕТСЯ В ОБЕСПЕЧЕНИИ РАЗВИТИЯ У УЧАЩИХСЯ 

СПОСОБНОСТЕЙ К ПОЗНАНИЮ, ТВОРЧЕСКОМУ ИСПОЛЬЗОВАНИЮ 

ПОЛУЧЕННЫХ ЗНАНИЙ В ЛЮБОЙ УЧЕБНОЙ И ЖИЗНЕННОЙ СИТУАЦИИ, 

ГОТОВНОСТИ К САМОРАЗВИТИЮ И САМОУПРАВЛЕНИЮ ПОСРЕДСТВОМ 

РАЗВИТИЯ ФУНКЦИОНАЛЬНОЙ ГРАМОТНОСТИ.  

 
 Функциональная грамотность –

 это способность применять знания, полученные в 

школе, для решения повседневных задач. Для того, 

чтобы быть успешным в обучении, ребенок должен 

прежде всего уметь работать с информацией: находить 

еѐ, отделять нужное от ненужного, проверять факты, 

анализировать, обобщать и – что очень важно – 

перекладывать на собственный опыт. 

 



                                                                                                           
 Современному человеку недостаточно быть 

только эрудитом, он должен уметь творчески 

использовать имеющиеся знания для решения 

новых проблем. Сегодня на первый план 

выходят методы и приѐмы обучения, требующие 

активной мыслительной деятельности 

школьников, с помощью которых формируются 

умения анализировать, сравнивать, обобщать 

полученную информацию, умения видеть 

проблемы и искать пути их решения, ставить 

эксперимент и описывать методику его 

проведения.  



HTTPS://RESH.EDU.RU/ 

 

https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/
https://resh.edu.ru/


ПРИМЕРЫ ЗАДАНИЙ ИЗ РЭШ 
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ПРИМЕРЫ ЗАДАНИЙ ИЗ РЕШУ ОГЭ 
 Используя содержание текста «Что предпочитает есть муравей?» и знания школьного курса биологии, 

ответьте на вопросы. 

 

 1)  Какую функцию в муравейнике выполняли муравьи, участвующие в эксперименте? 

 2)  Чем экспериментаторы кормили муравьѐв до начала эксперимента? 

 3)  Какое оптимальное соотношение белков и углеводов в рационе питания чѐрных садовых муравьѐв 
обеспечило им жизнь до 400 дней? 

 

 ЧТО ПРЕДПОЧИТАЕТ ЕСТЬ МУРАВЕЙ? 

 Чѐрные садовые муравьи, оказывается, очень удобный объект для изучения влияния фактора питания на 
продолжительность жизни. В естественных условиях они питаются падью  — сладким соком растений, а также 
мѐртвыми насекомыми. Но чего и сколько съедает отдельный муравей, понять трудно, потому что 
распределение добычи, принесѐнной муравьями-фуражирами, происходит в недрах гнезда. До эксперимента 
было известно, что белковая часть пищи идѐт в основном на прокормление личинок, а взрослые особи 
предпочитают растительную пищу. Исследовать проблему питания оказалось сложно, так как муравьиные 
колонии неоднородны по составу, поэтому был поставлен эксперимент. 

 Предварительно учѐные сформировали более 100 экспериментальных групп по 200 рабочих муравьѐв-
фуражиров в каждой. Насекомых отбирали вне гнезда, когда они собирали корм. В этих однородных группах 
не было ни королевы, ни личинок. Каждую группу поместили в «гнездо»  — пластиковую чашку диаметром 
10 см, дно которой выстилали влажной ватой. Гнездо ставили на круглую подставку диаметром 12 см с очень 
скользкими стенками, которые не позволяли насекомым сбежать. В этой же зоне муравьѐв и кормили из 
единственной кормушки  — так проще было учитывать потреблѐнный за сутки корм, число муравьѐв у 
кормушки и число кормящихся насекомых. Сначала им давали 15%-ный раствор пчелиного мѐда и мучных 
червей (личинок мучного хруща), а спустя неделю, когда насекомые пообвыклись на новом месте, начали 
эксперимент. 

 На первом этапе эксперимента учѐные решили проверить, как на продолжительность жизни муравьѐв влияет 
соотношение белков и углеводов. Для насекомых приготовили искусственные корма, в которых общая 
концентрация питательных веществ была постоянной, неизменным оставалось и содержание витаминов, 
минералов и жиров, а отношение белков и углеводов составляло 5:1, 3:1, 1:3 и 1:5. Каждый из этих четырѐх 
рационов опробовали 32 экспериментальные группы. Ежедневно исследователи убирали из гнезда мѐртвых 
муравьев; эксперимент длился до тех пор, пока не умерли все насекомые. В результате было установлено что 
группы, находящиеся преимущественно на углеводной диете, продержались около 400 дней, а с 
максимальным преобладанием белков едва дотягивали до 50 дней. Таким образом, учѐным удалось 
установить наиболее оптимальное соотношение углеводной и белковой пищи в питании муравьѐв-фуражиров. 

 



ИСПОЛЬЗУЯ СОДЕРЖАНИЕ ТЕКСТА «ПОЛЕЗНЫЕ БАКТЕРИИ» И ЗНАНИЯ ШКОЛЬНОГО КУРСА БИОЛОГИИ, ОТВЕТЬТЕ  НА ВОПРОСЫ 

 

 1)  Какие условия необходимы для получения простокваши? 

 2)  Откуда берѐтся энергия для жизнедеятельности молочнокислых бактерий? 

 3)  Почему молочнокислой бактерии для получения такого же количества энергии необходимо переработать больше веществ, чем 

обыкновенной амѐбе? 

 ПОЛЕЗНЫЕ БАКТЕРИИ 

 Термин «анаэробы» ввѐл в науку французский учѐный Л. Пастер, открывший в 1861 г. бактерии маслянокислого брожения. У 

анаэробов расщепление органических веществ идѐт без участия кислорода. Бескислородное окисление происходит в клетках 

молочнокислых и многих других бактерий. Именно так они получают энергию для своих жизненных процессов. Такие бактерии 

очень распространены в природе. Каждый день, съедая творог или сметану, выпивая кефир или йогурт, мы сталкиваемся с 

молочнокислыми бактериями,  — они участвуют в образовании молочнокислых продуктов. 

 В 1 см3 парного молока находится больше 3 миллиардов бактерий. При скисании молока коров получается йогурт. В нѐм можно 

найти бактерию под названием «болгарская палочка», которая и совершила превращение молока в кислый молочный продукт. 

 Болгарская палочка  — вид молочнокислой бактерии, известный во всѐм мире; она превращает молоко во вкусный и полезный 

йогурт. Всемирную славу этой бактерии принѐс русский учѐный И. И. Мечников. Он заинтересовался причиной необычного 

долголетия в некоторых деревнях Болгарии. Мечников выяснил, что основным продуктом питания долгожителей был йогурт. 

Учѐному удалось выделить из продукта молочнокислую бактерию, а затем он использовал еѐ для создания особой простокваши. Он 

показал, что достаточно добавить в свежее молоко немного этих бактерий, и через несколько часов в тѐплом помещении из молока 

получится простокваша. 

 Болгарская палочка сбраживает лактозу молока, т. е. расщепляет молекулу молочного сахара на молекулы молочной кислоты. 

Молочнокислые бактерии для своей работы могут использовать не только сахар молока, но и многие другие сахара, содержащиеся в 

овощах и фруктах. Бактерии свежую капусту превращают в квашеную, яблоки  — в мочѐные, а огурцы  — в солѐные. В любом случае 

из сахара образуется молочная кислота, а энергия распада молекул сахара обеспечивает жизнедеятельность бактерий. Процесс 

расщепления сахара без участия кислорода относят к реакциям брожения. Расщепление веществ при участии кислорода более 

эффективно, так как выделяется гораздо больше энергии, чем при брожении. Поскольку энергия реакций бескислородного 

окисления заметно меньше, чем кислородного, бактериям приходится перерабатывать большие количества веществ и выделять 

много продуктов обмена веществ. 

 Болгарскую палочку относят к факультативным (необязательным) анаэробам. Это означает, что они могут использовать и кислород 

для окисления углеводов. 
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ПРИМЕРЫ ЗАДАНИЙ ФИПИ 
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ПРИМЕРЫ ЗАДАНИЙ ИЗДАТЕЛЬСТВА ПРОСВЕЩЕНИЯ 

НА ОСНОВЕ ЗАДАНИЙ PISA 




